


                     

                               *Агенда је подложна променама 
        

 
Стручни скуп 

„Дани рачуновођа“ 
 

16. и 17. новембар 2023. године 
 Хотел „Tonanti“ Врњачка Бања 

 

 Д Р А Ф Т   А Г Е Н Д А 

 16. новембар 2023. године 

09:00-09:30 
 

Регистрација  

09:30-09:40 
Позравна реч: Маја Стошковић, секретар Удружења за стручне, научне 

и техничке делатности Привредне коморе Србије 

 

 

09:40-10:40 

 Ђуро Бјеговић, координатор у Сектору за пореско рачуноводство, 
Пореска управа  

- Благовременост одлучивања у решавању захтева пореских 
обвезника за повраћај и прекњижавање јавних прихода 

- Унапређење рада Пореске управе у погледу плаћања јавних 
прихода 

Дискусија  

Модератор: Маја Стошковић, секретар Удружења за стручне, научне 

и техничке делатности Привредне коморе Србије 

 

10:40- 11:00 
 

Кафе пауза 

 

11:00-12:30 

Представници Министарства финансија 
 
 
Модератор: Александaр Васић, председник Одбора Групације 
рачуноводствених послова 

 

12:30-13:30 

 Марија Томовић, координатор одељења за накнадну контролу 

Управе Царина 

- спровођење накнадне контроле од стране Управе Царина 

Модератор: Милош Ђајић, заменик председник Одбора Групације 

рачуноводствених послова 

13:30- 14:30 

 

Ручак  



                     

 

15:00-16:00 

 др Рада Стојановић, Савез рачуновођа и ревизора Србије 
 
Рачуноводствени третман сталне материјалне имовине у складу са 
МСФИ, МСФИ за МСП и правилником за микро и друга правна лица 
 
Уз истицање специфичности у вези са некретнинама, постројењима, 
опремом и биолошким средствима  које се односе на: 

- правила вредновања у складу са МРС 16  
- прибављање некретнина, постројења и опреме: путем лизинга 

(МСФИ 16), уз помоћ државних давања (МРС 20), уз помоћ кредита 
(МРС 23) 

- улагања на туђим средствима, 
- инвестиционе некретнине (МРС 40) 
- стална средства намењена продаји (МСФИ 5) 
- вишегодишње засаде ( МРС 16) 
- основно стадо (МРС 41). 

Питања и одговори 
 
Модератор: Љубиша Димитријевић, виши саветник у Удружењу за 
стручне, научне и техничке делатности Привредне коморе Србије 

16:00-16:30 
 Љиљана Богојевић шеф Одсека за контролу услуга, Сектор тржишне 

инспекције, Министарство унутрашње и спољне трговине  
- Примена Закона о инспекцијском надзору (поступак инспекцијског 

надзора, налози за инспекцијски надзор, службене саветодавне 
посете, контролне листе, правна средства у поступку надзора, 
обавештење о предстојећем надзору)  

 

18:30- 20:00 
 
Свечана вечера  
 

20:00- 00:00 

 

Коктел - Банкет сала 

 

17. новембар 2023. године 

 

 

 

 

9:00-09:45 

• Зорица Ђондовић шеф Одсека за контролу нелојалне конкуренције, 
Сектор тржишне инспекције, Министарство унутрашње и спољне 
трговине  

- Проблеми у примени Закона о трговини и припадајућих 
подзаконских аката  

• Ана Андрић тржишни инспектор Одсека за контролу услуга, Сектор 
тржишне инспекције, Министарство унутрашње и спољне трговине 

- Документа неопходна за промет робе из иностранства и домаће 
(декларација, упутство за употребу...)  

• Александар Бојичић начелник Одељења Београд, Сектор тржишне 
инспекције, Министарство унутрашње и спољне трговине 

- Процена ризика РТИ у фазама промета, по врстама роба 
 

Модератор: Љубиша Димитријевић, виши саветник у Удружењу за 
стручне, научне и техничке делатности Привредне коморе Србије 



                     

09:45- 10:00 

 

Кафе пауза 

 

 

 

10:00-11:30 

 Данијела Танић-Зафировић, шеф Одсека за надзор Управе за 

спречавање прања новца  

 Маја Никчевић-инспектор у контроли, Управе за спречавање прања 

новца 

- Утврђивање стварног власника по Закону о спречавању прања 
новца и финансирања тероризма  и Закону о централној 
евиденцији стварних власника; 

- Препоруке за пријаву сумњивих активности; 
- Закон о ограничавању располагања имовином у циљу 

спречавања тероризма и ширења оружја за масовно уништење; 
- Актуелности 

 

Модератор: Славица Плазинић, члан Одбора Групације 

рачуноводствених послова 

11:30-12:30 

 

Закључци  

12:30- 13:30  

 

Ручак 

 

 

 

 



 
 

Svetog Save 2, 36210 Vrnjačka Banja 
PIB: 100002217 
MB: 06932614 

 

 
 
 

REZERVACIJA SMEŠTAJA ZA UČESNIKE 
STRUČNOG SKUPA „DANI RAČUNOVOĐA“ 

od 15. do 17. novembra 2023. Hotel TONANTI, Vrnjačka Banja 
 

Rezervaciju smeštaja i svečane večere izvršite putem formulara na osnovu kog ćete dobiti predračun.  
 

Cene paketa u periodu  
15.11.-17.11.2023. 

Cena paketa po 
osobi 

Dva noćenja na bazi punog pansiona, uključujući boravišnu taksu, kafe pauze, 
svečanu večeru i koktel  u dvokrevetnoj sobi po osobi 

170  € 

Dva noćenja na bazi punog pansiona, uključujući boravišnu taksu, kafe pauze, 
svečanu večeru i koktel  u jednokrevetnoj sobi po osobi 225  € 

Svečana večera i koktel za učesnike koji nisu smešteni u Hotelu 
Tonanti  
U paket je uračunato svečana večera i neograničeno piće na koktelu u trajanju 
od 4h. 
Datum: Četvrtak, 16. jun 2023. godine 
Vreme: 18:30-00:00 

40 € 

Parking: Parking se doplaćuje 800 RSD po danu.  
Rezervacija parking mesta nije neophodna. 

 

* Cena za jedno noćenje u periodu 16.11.-17.11. 2023 se umanjuje za 40% od cene paketa. 
 

Ime i prezime: 

1.  

2. 

3. 

4. 

Uneti potreban 
broj soba: 

 Jednokrevetna soba  __________                      
 Dvokrevetna soba      __________ 
 Svečana večera i koktel za učesnike koji nisu smešteni u Hotelu Tonanti 

________ 
 

Firma:  PIB:  

Adresa:  
Matični broj:  

JBKJS:  

Kontakt osoba:  

Telefon:  

E-mail:  

  



 
 

Svetog Save 2, 36210 Vrnjačka Banja 
PIB: 100002217 
MB: 06932614 

 

 

 

U CENU SU URAČUNATE SLEDEĆE USLUGE 

 

 

Pun pansion (doručak 07:30 – 9:00h, ručak 13:30 – 14:30h, večera 18:30-21:30h, svečana 
večera 16.11.2023. 18:30-20:00h, koktel 20:00-00:00h) 

 
Usluge Wellness & Spa centra  (radno vreme:10:00 – 22:00h) 

 
Fitness centar   (radno vreme:08:00 – 22:00h) 

 
 
Dečije igraonice uz obezbeđenu  uslugu čuvanja dece (radno vreme: 08:00 – 22:00) 
 

 
Sef u sobi 

 
Wireless internet konekcija 

 
OSTALE SERVISNE INFORMACIJE 

 
• Check in je od 14:00h 
• Check out do 11:00h 
 
Kasni check out se rezerviše na recepciji hotela, u zavisnosti od raspoloživih kapaciteta.   
Kasni check out do 17h se naplaćuje 17eur po osobi, odnosno 26 eur po osobi do 20h i uključuje 
večeru. 
 

Plaćanje: Cene noćenja su izražene u evrima, a plaćanje  se vrši u dinarskoj 
protivvrednosti po srednjem  kursu NBS, važećem na dan potvrde rezervacije.  

Način plaćanja: 

Firma/Gosti  mogu svoj račun regulisati u gotovini ili virmanski. 
Prilikom pravljenja rezervacije budite ljubazni da nam dostavite informaciju o 
načinu plaćanja.  
Ukoliko troškove boravka snosi firma budite ljubazni da nam dostavite 
podatke firme (naziv firme, adresa, PIB, matični broj) 

Uslovi otkazivanja 
rezervacije: 

Svaka rezervacija potrebno je da bude garantovana. Garanciju rezervacije 
(odnosno plaćanja usluge) Klijent može da izvrši avansnom uplatom od 40%, 3 
dana od slanja profakture. 
U slučaju nedolaska gosta, naplaćuje se 100 % od noćenja po sobi u 
rezervisanom tipu smeštaja. 
• U slučaju otkaza rezervacije 30-14 dana pre dolaska, naplaćuje se 40.00 % od 
iznosa rezervacije. 
• U slučaju otkaza rezervacije 14-0 dana pre dolaska, naplaćuje se 100.00 % od 
iznosa rezervacije. 
U slučaju ranije odjave, molimo Vas da nas obavestite 24h unapred. 



 
 

Svetog Save 2, 36210 Vrnjačka Banja 
PIB: 100002217 
MB: 06932614 

Otkazni penali: 

Ukoliko rezervacija bude otkazana nakon navedenog roka ili u slučaju 
nedolaska gosta, Hotel zadržava pravo naplate penala shodno uslovima 
otkazivanja. 
Ukoliko se gost odjavi iz hotela ranije od predviđenog, Hotel zadržava pravo 
naplate penala. 

 
Standard soba: Površina sobe je 22 m2. Sadrži francuski ležaj sa mogućnošću odvajanja dva single 
kreveta na zahtev. U sobu je moguće dodati krevetac. 
Lux soba: Površina sobe je 32 m2. Sadrži  francuski ležaj sa mogućnošću odvajanja dva single kreveta. 
Postoji mogućnost dodavanja do dva pomoćna ležaja. Za razliku od standardne sobe ima izdvojen 
garderobni prostor i aparat za kafu. 
Restoran: 
U pansionskom restoranu, koji se nalazi na nivou -2, obroci su na bazi  švedskog stola. 
A la carte restoran se nalazi na nivou recepcije.U ponudi je pažljivo osmišljen jelovnik sa 
specijalitetima domaće i internacionalne kuhinje. 
Radno vreme restorana: od 08:00 do 00:00h. 
Radno vreme kuhinje: od 12:00 do 22:00h (petkom i subotom od 12:00-23:00h) 
Spa centar: 
Spa centar se nalazi na nivou -2 i njegovo korišćenje je uračunato u cenu. Obuhvata: zatvoreni i 
otvoreni bazen (tokom letnje sezone) sa temperaturom vode od 30 do 32°, đakuzi kade, slanu sobu, 
finsku saunu, infra red saunu, bio saunu, parno kupatilo i relax sobu sa tepidarijumima. Masaže i 
tretmani se dodatno naplaćuju  i zakazuju na spa recepciji. Za decu do 12 god nije predviđeno 
korišćenje ležaljki. Deci uzrasta do 12 godina u Spa centar nije moguć pristup posle 20h. 
 
Ukoliko imate bilo kakvih pitanja ili sugestija, sa zadovoljstvom Vam stojimo na raspolaganju. 
Srdačan pozdrav,                  
Ana Arsić 
Služba prodaje 
+381 36 51 55 230 
+381 66050000 
prodaja.grupe@hoteltonanti.rs 


